
MENU GUSTAVE
Dîner
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(au choix)
Pot de crème à la vanille de Madagascar, mangue confite

~
Tartelette sablée amande, crème citron-menthe et meringue

~

DESSERT

Fondant au grand cru de chocolat noir, crème anglaise à la vanille 

(au choix)

Petit épeautre façon risotto, curcuma, crème de tomates, fenouil et parmesan

PLAT

~
Daurade en aïoli, légumes vapeur et pommes de terre grenaille

~
Paleron de veau confit à la Marengo, crémeux de maïs et champignons 

(au choix)
ENTRÉE

Crémeux d’artichauts, jus de barigoule, oignons frits et tapenade

~
Tartelette aux asperges blanches et petits pois, sauce mousseline à la moutarde

~
Pâté en croûte de la Maison Lenôtre, pickles de rhubarbe et oignons rouges
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