MENU GUSTAVE

Diner

ENTREE

(au choix)

Paté en croite de la Maison Lenétre, salade de carmine & la moutarde, noisettes et persil

~

Pistou d'hiver au petit épeautre, uf coulant, légumes fondants et condiment végétal

~

Truite fumée sur rémoulade de céleri-rave et pomme, ceufs de truite

PLAT

(au choix)
Riz crémeux de Camargue au Comté, brocoli tige, champignons de saison d'fle de France

Moelleux de Saint-Jacques, fondue de poireaux, muscade et butternut

Poitrine de veau laquée au jus, riz croustillant de Camargue, salsifis et carotte fane

DESSERT
(au choix)
Tartelette sablée aux pommes vertes, ganache blanche a la fleur de shiso

Créme chocolatée fagon viennois, nougatine au grué de cacao

~

Eufs a la neige aux agrumes, creme anglaise au citron, zestes et jus

Document non contractuel menus susceptibles de modifications sans préavis.

Menus valables du mercredi 14 janvier 2026 au mardi 7 avril 2026 inclus



