
MENU ENFANT
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(au choix)

Pâtes tour Eiffel artisanales d’Île de France, Emmental et jambon blanc

~

Poitrine de veau laquée au jus, riz croustillant de Camargue et carotte fane

PLAT

(au choix)

Pâté en croûte de la Maison Lenôtre, salade de carmine à la moutarde, noisettes et persil

~

Velouté de potimarron, œuf coulant, châtaignes et vert de cébette

ENTREE

Boisson soft 25 cl

BOISSON

(au choix)

Crème chocolatée façon viennois, nougatine au grué de cacao

~
Œufs à la neige aux fruits noirs, gel cassis, crème anglaise au miel de la Ferme des Clos

DESSERT


