
C H I L D R E N ’ S  M E N U
D i n n e  r

Choose an option for the starter, the main dish and 
the dessert

Maison Vérot old-fashioned terrine, 
apple compote with cider vinegar
Terrine Grand-Mère de la maison Vérot

Lightly seared sea bass fillet, mashed potato
Pavé de bar snacké, purée de pommes de terre

~
Free-range corn-fed chicken, mashed potato

Volaille jaune fermière, purée de pommes de terre

Tatin-style confit apple, 
buckwheat crumble and crème fraîche

Pomme confite façon Tatin, crumble de sarrasin et crème fraîche
~

Dark chocolate ice cream profiterole, Gianduja sauce
Profiterole crème glacée chocolat noir, sauce au Gianduja

 Drink 25 cl
Boisson 25 cl
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