
M E N U  M A D A M E

D é j e u n e r

ENTRÉE

Tartelette chèvre frais du père Fabre, betterave et noisettes
~

Velouté de courge butternut, magret de canard fumé 
et châtaignes

PLAT

Aile de raie grenobloise, embeurrée de chou vert au citron confit 
~

Filet de volaille jaune fermière, mousseline de céleri truffée, 
jus à l’orange

DESSERT

Mousse au chocolat noir intense, biscuit moelleux au chocolat 
et streusel au cacao 

~
Riz de Camargue fondant végétal à la vanille, poires confites et 

châtaignes

BOISSONS

Une Coupe de Champagne Devaux

Deux verres de vins :
Bordeaux Kressmann Monopole Blanc

Coteaux d’Aix en Provence AOP Commanderie de la Bargemone 
Bordeaux Graves AOP Château Pouyanne

 1/2 bouteille d'eau filtrée, plate ou gazeuse
Café ou Thé




