MENU MADAME

ENTREE
(au choix)
Truite fumée sur rémoulade de céleri-rave et pomme, ceufs de truite

~

Velouté de potimarron, euf coulant, chétaignes et vert de cébette

PLAT
(au choix)
Maigre de Corse cuit sur sa peau, haricots coco au jus de bouillabaisse

Noix de basse cote de beeuf confite, sauce au poivre, légumes racines et jeune poireau

~

Volaille fermiere farcie, pommes grenailles d’lle de France, miel, abricots confits, sauge et romarin

~

Riz crémeux de Camargue au Comté, brocoli tige, champignons de saison d’lle de France

DESSERT

(au choix)
Créme chocolatée fagon viennois, nougatine au grué de cacao

~

CEufs a la neige aux fruits noirs, gel cassis, creme anglaise au miel de la Ferme des Clos

BOISSONS

Coupe de Champagne Devaux ou soft
1/2 bouteille d'eau filtrée, plate ou gazeuse - Castalie
2 verres de vin rouge ou blanc ou rosé :
AOC Graves Chateau Pouyanne
AOP Cétes du Roussillon - Bila Haut
AOC Cétes-de-Provence - Love by Leoube

Thé ou café : Grande Réserve Richard; Kusmi Tea Paris

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé veuillez consommer avec modération

Document non contractuel menus susceptibles de modifications sans préavis.

Menus valables du mercredi 15 octobre 2025 au mardi 13 janvier 2026 inclus.



