
MENU BRASSERIE

~

Petit épeautre façon risotto, curcuma, crème de tomates, fenouil et parmesan

~
Volaille fermière fondante, pommes purée, blette et courgettes

PLAT
(au choix)

Œufs mayonnaise de Madame Brasserie, salade romaine et radis rouge

~

Pressé d’agneau de la Maison Verot, caviar d’aubergines au sésame

ENTRÉE
(au choix)

Crème d’ange, framboises fraîches et granola maison

Chou craquelin au café torréfié, praliné pécan et chocolat noir

DESSERT
(au choix)
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	MENU BRASSERIE
	Document non contractuel, menus susceptibles de modifications sans préavis. Menus valables du mercredi 8 juillet au mardi 13 octobre inclus
	DESSERT


