
M E N U  B R A S S E R I E
D é j e u n e r

ENTRÉE

Poireau crayon rôti, huile d’herbes et vinaigrette à l’orange 
~

Terrine de la Maison Vérot, moutarde et miel d’Ile de France

PLAT

Poitrine de cochon fondante des Monts du Cantal, lentilles Beluga d'Ile 
de France, carottes et céleri 

~
Cannelloni, courge butternut et épinards

DESSERT

Fromage blanc monté à la crème, fruits de saison et granola BIO au miel, 
crème de marrons

~
Crumble de sarrasin aux pommes et poires confites, crème fraîche 

et caramel au beurre salé




