
B R A S S E R I E  M E N U
L u n c h

STARTER
Entrée

Dubarry cream of cauliflower, 
cauliflower couscous and chestnuts

Velouté Dubarry, semoule de chou-fleur et châtaignes 
~

Soft-boiled egg en meurette, red wine sauce
Œuf mollet façon meurette, sauce vin rouge

MAIN DISH
Plat

Chicory with Ile-de-France ham, 
Comté béchamel sauce,roasted hazelnuts

Endive au jambon francilien, béchamel au Comté, noisettes torréfiées
~

Spinach cannelloni au gratin, button mushrooms
Canneloni aux épinards gratiné, champignons de Paris

DESSERT
Dessert

Angel cream with seasonal fruits, organic muesli 
and Ile-de-France honey

Crème d'ange aux fruits de saison et muesli bio au miel d'Ile-de-France ~
All-chocolate choux puff

Chou tout chocolat 

Choose an option for the starter, the main dish and the dessert
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