MENU GUSTAVE

Diner

ENTREE

(au choix)

Paté en crodte de la Maison Lenétre, salade de carmine a la moutarde, noisettes et persil

e

Velouté de potimarron, foie gras de canard, chataignes et vert de cébette

Truite fumée sur rémoulade de céleri-rave et pomme, ceufs de truite

PLAT

(au choix)

Ragoiit de homard bleu & la Bourguignonne, pommes grenailles et champignons d'ile de France

Boudin blanc de noix de Saint-Jacques, fondue de poireaux, muscade et butternut

Poitrine de veau laquée au jus, riz croustillant de Camargue, salsifis et carotte fane

DESSERT
(au choix)
Tartelette sablée aux pommes vertes, ganache blanche a la fleur de shiso

~

Créme chocolatée fagon viennois, nougatine au grué de cacao

~

CEufs a la neige aux fruits noirs, gel cassis, creme anglaise au miel de la Ferme des Clos

BOISSONS

Coupe de Champagne Devaux ou soft
1/2 bouteille d'eau filtrée, plate ou gazeuse - Castalie
2 verres de vin rouge ou blanc ou rosé :
AOC Graves Chateau Pouyanne
AOP Cétes du Roussillon - Bila Haut
AOC Cétes-de-Provence - Love by Leoube

Thé ou café: Grande Réserve Richard; Kusmi Tea Paris

L'abus dalcool est dangereux pour la santé veuillez consommer avec modération

Document non contractuel menus susceptibles de modifications sans préavis.

Menus valables du mercredi 15 ocotbre 2025 au mardi 13 janvier 2026 inclus.



