
M E N U  G R A N D E  D A M E

ENTRÉE
(au choix)

Velouté Dubarry, tofu croustillant, caviar français
~

Tourteau, fine crème de céleri, pomme verte et coriandre 
~

Salade d'endives, chèvre frais, magret de canard fumé, 
vinaigrette à l'huile de noix

~
Foie gras de canard mi-cuit, compotée de pommes

PREMIER PLAT

Tourte de la Maison Vérot, jus de viande

SECOND PLAT
(au choix)

Boeuf Bourguignon, purée de pommes de terre, 
sauce bordelaise

~
Volaille jaune fermière, cannelloni aux épinards 

et champignons gratiné
~

Pavé de bar snacké, risotto de fenouil à l'aneth, 
beurre blanc à l'orange
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M E N U  G R A N D E  D A M E

DESSERT
(au choix)

Fromage de la Maison Cantin
~

Pomme confite façon tatin, 
crumble de sarrasin et crème fraiche

~
Profiterole crème glacée chocolat noir, sauce Gianduja

~
Mont-Blanc châtaigne mandarine

~
Baba au Patxaran, pruneaux et crème à la vanille

MIGNARDISES

BOISSONS
Une Coupe de Champagne Devaux

Trois verres de vin :
Bourgogne Saint Véran AOC Domaine Innocenti 

Coteaux d’Aix en Provence AOP Commanderie de la Bargemone Bordeaux - 
St Emilion AOC Château Belle Assise Coureau
1/2 bouteille d'eau filtrée, plate ou gazeuse

Café ou Thé
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