Voyages Extraordinaires

Le Crabe*

Au parfum d’Estragon, Pamplemousse et Burrata crémeuse

La Saint-Jacques*
Fines lamelles au citron, Oursin,

Marinée, créme au cidre

La Langoustine

Préparée en ravioli, Créme de Parmesan,

fine gelée a la Betterave

Le Cabillaud*

Cuit au Naturel, Poudre d’olives de Kalamata,
Capres frits, Bouillon de Bouillabaisse corsé

La Volaille Fermiére*
Pochée a la Truffe Noire, Vin Jaune,

Et Jus Gras

La Poire

Pochée dans un jus a la Bergamote, Sorbet,
Zéphyr parfumé au Ginger Beer

Le Chocolat*
Soufflé chaud, Créme glacée au Grué de Cacao,
Gavotte croustillante

Menu dégustation 5* ou 7 plats

5}
215€ / 255€

Menu dégustation 7 plats & commander avant 13h45 ou 21h00



