
MENU MADAME 

ENTREE
 (au choix)

Terrine de Grand-Mère de la maison Vérot compotée de pommes au vinaigre de cidre
~

Salade d’endives, chèvre frais, magret de canard fumé, vinaigrette à l’huile de noix

PLAT
 (au choix)

Truite d’Ile-de-France, risotto de panais, beurre blanc à l’orange
~

Poitrine de veau fondante, riz croustillant et légume, sauce blanquette 
~

Cannelloni gratiné, céléri et épinards, purée de céléri truffée
~

Endive au jambon francilien, béchamel au comté, noisettes torréfiées

DESSERT
(au choix)

Mont-Blanc aux agrumes
~

Verrine chocolat noir, croustillant cacao, émulsion de lait ribot à la vanille
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BOISSONS

Coupe de Champagne ou soft
½ bouteille d’eau filtrée Castalie

2 verres de vin rouge ou blanc ou rosé

Languedoc Roussillon Pays d’OC IGP – Le Sudiste Chardonnay 
Coteaux d’Aix en Provence BIO - Love by Léoube

 AOP Château Malbat

Café ou Thé Thé ou café


