
MENU MADAME

ENTREE
 (au choix)

Asperges blanches mimosa, cresson et vinaigrette à la framboise
~

Tartelette de petits pois, chèvre frais et menthe

PLAT
 (au choix)

Poulpe français snacké, beurre d’algues, petit épeautre au citron confit
~

Fricassée de volaille fermière, jus aigre doux, carotte rôtie et mousseline
~

Riz de Camargue crémeux au Comté, légumes printaniers et roquette 
~

Quenelle de brochet sauce Nantua, pommes vapeur

 DESSERT
 (au choix)

Crème au chocolat et popcorn de sarrasin
~

Comme un fraisier, rhubarbe et amandes

BOISSONS

Une Coupe de Champagne Devaux
 Deux verres de vins rouge, blanc ou rosé
 Languedoc Roussillon Pays d’OC IGP  

Le Sudiste Chardonnay Coteaux d’Aix en Provence BIO  
Love by Léoube AOP Château Malbat 
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