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ENTRÉE
(au choix)

Velouté Dubarry, tofu croustillant, caviar français
~

Tourteau, fine crème de céleri, pomme verte et coriandre 
~

Salade d'endives, chèvres frais, magret de canard fumé, 
vinaigrette à l'huile de noix 

PLAT
(au choix)

Boeuf Bourguignon, purée pommes de terre,
sauce bordelaise   

~
Volaille jaune fermière, cannelloni gratiné, 
céleri et épinards, purée de céleri truffée

~
Pavé de bar snacké, risotto de panais, 

beurre blanc à l'orange

DESSERT
(au choix)

Pomme confite façon tatin, 
crumble et crème fraîche

~
Profiterole crème glacée vanille sarrasin, sauce Gianduja 

~
Mont-Blanc aux agrumes

BOISSONS

Une Coupe de Champagne Devaux
Deux verres de vins rouge, blanc ou rosé

Languedoc Roussillon Pays d’OC IGP – Le Sudiste Chardonnay 
Coteaux d’Aix en Provence BIO - Love by Léoube

 AOP Château Malbat

Café ou Thé




